7

Amtsleiterin Monika Grimm (links) u

5 e x o

nd Stadtratin Sabine GroB; (Mitte) Ubergaben die Auszeichnung ans Kichenteam um
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Thorsten Blumér (3.von links). Mit ihnen freuten sich Pflegedienstleiterin Katrin Weiskopf und Wolfgang Schmidt (hin-
ten), Leiter des Seniorenzentrums Offenbach.
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‘Sauber und vorbildlich

Smiley fur die Kiiche des Seniorenzentrums Offenbach

Offenbach — RegelmiRig sind
in Offenbacher Gastronomie-
betrieben Mitarbeiter des
Amtes fiir Veterinirwesen
und Verbraucherschutz zur
Lebensmittelkontrolle unter-
wegs. Wo ein Smiley am Ein-
gang hangt, waren die Kon-
trolleure zufrieden. Den neu-
esten Smiley hat Stadtritin
Sabine GroR dem Kiichenlei-
ter Thorsten Blumor im Se-
niorenzentrum  Offenbach
iiberreicht.

Der Smiley bescheinigt,
dass ein Betrieb auf allen Ebe-
nen sauber und vorbildlich
arbeitet. Mit der amtlichen

Lebensmittelkontrolle wird

jede Speisegaststitte einge-
stuft. Fiir den bewerteten Be-
trieb wird das Ergebnis durch
den ausgehdndigten Priifbe-
richt transparent. Bei gutem
bis sehr gutem Gesamtergeb-
nis aus dem Bewertungsbo-
gen wird der Smiley verge-
ben. ,,Durch den Smiley kann
der Kunde erkennen, dass es
sich um einen sauberen Be-
trieb handelt, der sich bisher
gut bis sehr gut an die Aufla-
gen des Lebensmittelrechtes
und der Lebensmittelhygiene
gehalten hat“, erlautert
Amtsleiterin Monika Grimm.

Das Seniorenzentrum ser-
viert taglich Mittagessen. ,,Of
fenheit ist eines der Haupt-
merkmale des Seniorenzen-
trums*, sagt Leiter Wolfgang
Schmidt. ,Beim offenen Mit-
tagstisch in unserer Cafeteria
treffen sich Anwohner aus
der Nachbarschaft, Angehéri-
ge von Bewohnern, Mitarbei-
ter des Hauses oder Berufsti-
tige.“ Auch zwei Schulen ver-
sorgt das Kiichenteam um
Blumor mittags mit Essen:
die Waldschule und die Bach-
schule. ,Das spricht fiir die
tUberzeugende Qualitit des
Essens“, sagt Stadtratin Sabi-

T

ne Grof und freut sich fir
das Seniorenzentrum tiber
die Auszeichnung. \
»Bei den Mahlzeiten han-
delt es sich um traditionelle
Hausmannskost, die in der
hauseigenen Kiiche von acht
Mitarbeitern taglich frisch
zubereitet wird. Die Mittags-
gdste konnen zwischen zwei
Meniis wahlen: Vollkost oder
vegetarisches [Essen. Eine
Voranmeldung ist nicht né-
tig*, so Kiichenchef Blumér.
Zwischen 11.30 und 13 Uhr
stehen Suppe, Hauptgericht
und Nachtisch fir 4,50 bis
5,50 Euro zur Auswahl.  pso
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Der Smiley

Wer einen offiziellen Offenba-
cher Smiley fur seine Gaststatte
haben mochte, kann dazu unter
offenbach.de einen Antrag he-
runterladen. =
Das kontrollieren die Lebens-

‘mittelexperten:

e Einhaltung der lebensmittel-
rechtlichen Bestimmungen :
e Uberpriifung der Riickver-

folgbarkeit der Lebensmittel

e Mitarbeiterschulung

e Eigenkontrollen

e Uberprifung der hergestell-
ten Produkte, Wareneingangs- -
kontrollen

eTemperaturliberwachung im
Betrieb (zum Beispiel Kuihlung
und Kochtemperatur)

e Bauliche Beschaffenheit des
Betriebs (Anlieferung, Kiiche, La-
ger, Theke)

e Personalhygiene (Personen-
hygiene, Personalrdume und -
toiletten)

e Produktionshygiene (Be-
triebsablaufe, Reinigung + Des-
infektion)

e Schadlingsbekampfung
(Monitoring, Dokumentation)

Das stadtische Amt fir Veteri-
narwesen und Verbraucher-
schutz kontrolliert die insgesamt
210 Speiselokale in Offenbach
einmal pro Jahr — Betriebe, die
mit gut oder sehr gut abschnei-
den, werden alle 18 Monate be-
sucht. Die drei Lebensmittelkon-
trolleure kommen unangekiin-
digt in die Gaststatte. Auf ;
Grundlage der letzten offiziellen
Prfergebnisse konnen rund 20
Prozent der Offenbacher Gast-
statten das positive Prufsiegel
beantragen.




